
*** NEU IM SORTIMENT *** 

Fleisch 
von Galloways 

aus dem hessischen 
BergLAND 

                             

 

 
 

100% 
 
-REGIONAL 
-INTENSIVER 
GESCHMACK 
-NATÜRLICHE 
FÜTTERUNG 
-ÖKOLOGISCH 
-NACHHALTIG 

 
 

ABHOLUNG: 
BAD ENDBACH 

ODER 
MR-CAPPEL 

 
 
 

Kleinere Mengen auf Anfrage 
möglich! 

Ab 18:00 
01754123401 

 
BESTELLUNGEN: 

 
MAIL AN: 

LUF@DYNACO.DE 
 

ODER 
 

KONTAKT FORMULAR 
AUSFÜLLEN 

WWW.DYNACO.DE 
 

 
 

Fleisch VON unseren Galloways  
aus artgerechter , natürlicher  

Freiland - Weidehaltung 
 

Portioniert 
 

Tomahawk: 33,00€/Kg   
Premiumcut mit langem Rippenknochen. Das gehört zu den größten Steaks, die 
man aus einem Rind schneiden kann.  Der besondere Steak Cut stammt aus dem 
vorderen Rücken, zwischen der achten und zwölften Rippe, und wird daher häufig 
auch als Tomahawk Ribeye bezeichnet.  

Porterhouse: 51,00€/Kg  
aus dem Rücken geschnitten, noch größer als das T-Bone Steak, vier bis acht 
Zentimeter dick und mindestens ein Pfund schwer, mit größerem Filetanteil. 

Ribeye: 39,00€/Kg  
wird aus dem mageren Kern der Hochrippe von möglichst jungen Tieren 
geschnitten. Es zeigt einen deutlichen Fettkern, das Auge (Eye), und ist mit etwa 
zwei Zentimetern Dicke etwa 300 Gramm schwer. 

Brisket: 19,00€/Kg  
Rinderbrust, wird häufig geschmort oder (kommerziell) langsam auf dem BBQ 
gegart.  

 

 
 

preis berechnen wir nach tatsächlichem KG-Gewicht 
 

mailto:LUF@DYNACO.DE
http://www.dynaco.de/

